SALATE & VORSPELISEN
Satsonaler Blattsalat Fv. 11.50
Bunt-Gemischter salat Fr. 12.50

Haussalat Fr.19.50
Blattsalat, Speck, C(mgére, Karotten, Crottons, Spiegelel

wurstsalat & La «Pbgges-Fr. 24.50
Wit verstecktem Ei, kuusprig gebratevem Speck und Gryere

Knuspriges Knoblauchbrot vr. 9.00
Hausgemachtes Kinoblauchbrot mit Parmesan wnd Speck

Apéro-Plittll rr. 19.50
Oliven, getrocknete Tomaten, salamd, Speck und Parmesan

Hausgemachte Glinseleber-Terrine Fr. 22.50
Mit Brioche und Butter serviert

Kavbissuppe vom Hokkaido mit Salbel Fr. 1z.50

Fantiritssell — die Originalen! Mit diversen Saucen Fr. 2¢.50
Felnste Pouletbrustfiletstreifen im Blertelg gebacken

Butterzarte Rindsfiletspitzli im Schneckentopf
&/12 Spitzll wmit Toast Fr. 19.50 /23.00

FLEISCHLOSE GERICHTE

Ravioll mit Ricottafitllung Fr. 22.50
auf Spinatbeet, mit Chervytomaten garniert

VegL-Wraap Fr. 2¢.50
gefullt mit Champlgnons, Peperont und Zwiebeln an Paprikaralimsauce
FISCHIGES

Eglifilet im Blerteig Fr. 22.50
mit frischem Blattspinat

Gambas al ajillo mit diversen Saucen Fr. 29.50

witrzlg gebratene Riesencrevetten mit elnem Haueh Knoblauch

Fr. 8.50

GEFLUGEL

Butterzartes Pouletbrustfilet Mare «o» Polo 15009y. Fr. 29.50

mit drel hausgemachten Saucen, dazu knusprige Pommes Frites

Butterzartes Pouletrahmschnitzel 1509y, Fr. 29.50

an shmiger Champlgnonrahmsauce, dazu hausgemachte Spiatzli

KALE

kalbsfilet Berge99, 1809gy. Fr. 49.50
Knochengelagertes Kalbsfilet mit frischen Stelnpilzen wnd Buttenudeln

Saltimbocea alla romana, 1809y. Fr. 49.50
Kinochengelagertes Kalbsfilet mit Rohschinken und salbel, dazu
Tessiner Safran-Risotto

Saftlges Kalbspatllard 200gr. Fr. 42.50
Kalbshudftfilet mit erfrischender Limette und frischem Blattspinat

Kinuspriges Aeschliman-schnitzel 2009r.Fr. 44 .50
Eln schin geklopftes, paniertes Kalbsschnitzel

mit frischen Butternudelin

Rassige Kalbsleberli 1500yr. (solange Vorrat) Fr. z5.50
n Butter gebraten, mit goldioer Ristl serviert

Butterzarter Kalbskopf 4500y. Fr. 22.50
Begleitet mit hausgemachter Krbiuter-Vinaigrette  Vorspeise Fr. 22.50

Legendires Kalbskotelette diavolo 4500y
Felnstes Emmentaler Kalbskotelette gebraten, mit Peperoncind,

Fr. 59.50

Knoblauch und Rosmarin, dazu frische Butternudelin

Herzhaftes Kalbs-Cordon-blew 3509y, (*) Fr. 4650

Mit Marktgemiise unod Pomumes Frites
Ghackets mit schwingerhdrnli § Apfelmus Fr. 2¢.50

qeschnetzeltes Kalbshuftfilet 150gy. Fr. 42.00
Gebraten wit Chawplgnons, an Rahmsauce, serviert mit
kRinuspriger Ristl

RIND

Gaucho - Burger <Bergmatten - Styley . =2.50

Vot Rind mlt Rmusprﬁgew Country-Cuts und Sauvervahmsauce

Gaucho - Spiess 2009y, Fr. z2.50

Vo Rinol mit Speck auf siimigem Tessinerrisotto

Edle stiickehen b Sbrinzksrbechen 2509y, Fr. 47.50
Rinds -, Kalbs -und Schwcéwsw}iftw it Krfiutern gebraten,

dozu 2-erlel Saucen, Pormes und Tritffelmayonnalse

Berg-Wrap mit plkantem Bohnendip Fr. z1.50
Scharf gebratenes Rindsgeschnetzeltes, mit Sanervahmsauce,
Peperond - unol Zwitbelstreifen mit Champignons im Wrap verpaciet

Rindsfilet Mare «o» Polo 2009y. Fr. 56.50
Mit drel hausgemachten Saucen, dazu Rinusprige Pomwmes Frites
Rindsragout «Basler Art» Fr. z0.50

mit siimigem Welssweln-Risotto

Rindstatar «Plemonteser-Art» Fr. 42.50
Verfelnert wit Olivendl, salz, Pfeffer und Lelmentaler Triffeln,
dazu Toast und Butter

Tatar classic ab 2 Personen. 2509y. p.Pers. Fr. 42.50

SCHWEIN

Schwelnsfilet im Speckmantel tm Pfannli senviert Fr. 29.50

Mt hausgemachten Spitzli wnd cremiger Pilzrahmsauce

Herzhattes Schweins—Cordonblew 3500y. Fr. 26.50

Mit Marktgemiise uno Pormnes Frites

Holzfliller-Spless mit Speck 2009y, Fr.29.50
Serviert mit Pommes und Barbeque-sSauce

Messimer” s Schnitzelbrett 2509r. mit Curvysauce Fr. 26.50
Drel panierte Schwelnsschnitzel, mundgerecht geschnitten

Fr.12.50

Alle Prelse tnkl. MWST Deklarationen, Infos fitr Allergiker und zu unserer Kitche finden Sie auf der Ritckseite dieses Tischsets.
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Unsere Kitche - friseh, reglonal etwas anders

Wusere Kiiche stelt filr erstklassige, regiovale und frische Produkte.
Unser Kiichenchef verarbeitet zusammen mit seinem Team wur die besten Zutaten, produziert und geliefert von regionalen Partvern,
die wir sorgfaltia ansgewdhlt haben und bestens keunen. Dewn gut zu kochen fangt filr uns beim Respekt zum Produkt und dessen Erzenger aw.

Gane besonders stole, sind wir anf unsere ansgesuchten Preminm-Fleischstiicke, welche wir ansschliesslich aus Sehweieerbetrieben iber die
Fa. WMaunrer Spezialitaten ans Flidh beziehew.
Aus Respekt und Wertschatzung eum Tier, teilen und leben wir die Philosophie Nose o Tail. Das heisst, wenn schow eiv Tier aeschlachtet wird,
davn wollen wir msalichst alles vom Tier verwenden und verarbeitew.
So ergeben sich viele Gerichte und aus diesem Gruvd ist uvsere Speisekarte etwas «fillliger».

Unsere ohen Anspriiche an Qualitat und Frische wiederspieaeln sich in Klassischew aber auch gave ven interpretierten,
kreativen Gerichten welche schnsrkellos- ehrlich, dafilr aber mit einer grossen Portion leidenschaftlichem Handwerk zubereitet werdew.

Genussvolles Essen soll Freude bereiten und wir sind stolz, dass wir fitr Sie friseh und a la winute kochen diirfen.
Haben Sie bitte Verstanduis, wewn sich dadureh ldngere Wartezeiten ergeben
-Wir aeben immer uiser Bestes!

Deklaration filr unser Fleisch:
Wir beziehen unser Fleisch vou der Firma WMaurer Spezialitaten AG in Flidh,
welche ausschliesslich erstklassiae Fleischaualitat ans Schweizer Zuchthetrieben einkanft.
Dieser Betriek ist TSO-zertifiziert und hat jegliche hochdotierte Auszeichvwumgen erhalten.
Rindfleisch: Schweiz  Kalbfleisch: Schweiz

Schweinefleisch: Schweiz  Pouletfleisch: Schweiz

Crevetten: Mangroven Bio Black Tiger(aus nachhaltiger Zucht olve Antibiotikazunsate)
Eglifilet: Russland, Baikalsee

BEL INTOLLERANZEN ODER ALLERGIEN informiert Sie uvser Servicepersonal gerve iver die Zusammensetziung unserer Speisen.



