Weinempfehlung

APERO:

FILANDA ROSE PROSECCO, BORTOLOMIOL, 1DL FR. 11.50

WEISSWEIN:
BORGO TORRE, BIANCHELLO

CLAUDIO MORELLI, MARKEN, 7DL FR. 56.00

ROTWEIN:
RODRIGUEZ SANZO, TEMPRANILLO

JAVIER RODRIGUEZ, SPANIEN, 7DL FR. 68.00

Alle Preise inkl. MWST



Fondue - Karte
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Fleisch-Fondue-Meniis

Gestartet wird mit einem Bergstube-Plittli...
(exquisiter Leimentaler Huftschinken, hausgemachtes Knoblauchbrot
mit Speck und Parmesan)
Dazu

Kleiner Niisslisalat mit Fi und Crotitons

Fondue Chinoise Classic, 250gr.p. Person

Kansﬁ[et, R'mdsﬁ[e’c und Pou[etbmstﬁ[et in kraﬁiger Rindsbouillon

Fondue Bacchus Classic, 200gv p. Person

Kalbshufgodet in Weissweinfond

Fondue Bacchus Bergstube, 200gr. p. Person

Rindﬂeischﬁlet und Kanshuf@Ddet in Rotweinfond

Fondue Bourguignonne, 200gr. (auf Vorbestellung)

Rindshuf@odet in heissem Raps&i[

Fiir unsere Fleisch-Fondues verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch in Top-Qualitit, welches

handgeschnitten und mit hausgemachten, delikaten Saucen, Reis oder Pommes - Frites serviert wird.

Gerne dﬂvfen Sie auch noch Fleisch nachbestellen.

Per 100gr: Poulet Fr. 5.00, Rind Fr. 10.00, Kalb Fr. 8.00

Dessert

Lauwarmer Zwetschgenkompott vereint mit feinstem Movenpick—Vanille-Glacé

Menii: Fr. 85.00

Alle Preise inkl. MWST



Kise-Fondue-Meniis

Gestartet wird mit einem Bergstube-Plittli..
(exqu'ts iter Leimentaler Huﬁschinken, hausgemachtes
Knoblauchbrot mit Speck und Parmesan)

Dazu

Kleiner Niisslisalat mit Ei und Crotitons

Kiise - Fondue moitié-moitié p. Person. 250gr.

(hausgemachte Kisemischung) Fr. 53.00

mit Belper-Knolle, Fr. 56.00
mit Steinpilzen, Fr.58.00

mit Champagner, Fr. 56.00

Zu unseren Kise-Fondues servieren wir Thnen Basler-Halbweissbrot und
einen separaten Kirsch.
Auf Wunsch auch Gschwellti (Fr. 7.00) und Ananas. (Fr. 5.00)

Gerne diirfen Sie auch Kise nachbestellen. Portion a Fr. 14.00

Dessert

| auwarmer chtschgcnkompott vereint mit feinstem Mévcnpick~\/anille~6[acé




