Oppeeo wid Louypeiser
Canerto SUitlly . 2550

Feinster, getrockneter Fluhner Huftschinken mit reifem Emmentaler

L%{M/o/yed Sioblauchbiol v 1050

Hausgemachtes Knoblauchbrot mit Parmesan und Speck

Ojﬂélo— Uil Fr. 2250

Oliven, getrocknete Tomaten, Salami, Speck und Parmesan

L%wgé - die Originalen! Mit diversen Saucen  Fr. 27.50

Feinste Pouletbrustfiletstreifen im Bierteig gebacken

de d/@’j% mit diversen Saucen  Fr. 35.50

wirzig gebratene Riesencrevetten mit einem Hauch Knoblauch

Sawsgenachle We&éﬂz—%& Fr. 31.50
Mit Brioche und Butter serviert
Geniessen Sie dazu ein Glas suss-fruchtigen Sauternes  Fr. 8.50

Meswner s (’fCéIZlZZK%/leZSOgr. mit Currysauce  Fr. 29.50

Drei panierte Schweinsschnitzel, mundgerecht geschnitten

Bullowzade Wlké/lf% un CYMIZWW Fr. 22.50 /38.50

6/12 Spitzli mit Toast




Sttt

Sutsoraater Llallirlal Fr.13.50
LB - f/&e//wcééz Sulal  Fr.1550
Sl ¥ 2150

Blattsalat, Speck, Gruyere, Karotten, Croltons, Spiegelei

Whwnloalal @ la «Q@y@) Fr. 26,50

Mit verstecktem Ei, knusprig gebratenem Speck und Gruyere

WWM%

Shunztoidls @ la yzf/ly Fr. 30.50

geflllt mit Ratatouille und gebratenem Spiegelei

Sewwiols il ﬁmf@"day Fr. 30.50

auf Spinatbeet, mit Cherrytomaten garniert

Lucchin- Slccal Fr. 32.50

auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce

Q/Py&'— W/lgﬂ Fr.30.50

gefillt mit Champignons, Peperoni und Zwiebeln an Paprikarahmsauce



Sialb

L%)ddd'yﬂ Sialbwtebeds 150gr. Fr. 36.50

In Butter gebraten, mit goldiger Rosti serviert

L%lga/z'ged Ceschlimaa— Sctvuilzel 200gr. Fr. 48.50

Ein schon geklopftes, paniertes Kalbsschnitzel mit frischen Butternudeln

LBultorzader MJ@/ASOgr. Fr.29.50 vl Luwnge  Fr. 3450

Begleitet mit hausgemachter Krauter-Vinaigrette

%@%J .%/éd—@o/za’a/zééw 350gr.  Fr.49.50

Mit Marktgemuse und Pommes Frites

?ﬂﬂéﬂff:ﬂ/&d .%JWM 150gr. Fr.44.00

Gebraten mit Champignons, an Rahmsauce, serviert mit knuspriger Rosti

%ﬂld@lﬂd Sialbsbolelelte Diavolo 450gr.  Fr. 6150

Feinstes Emmentaler Kalbskotelette gebraten, mit Peperoncini, Knoblauch
und Rosmarin dazu frische Butternudeln




Yatovr Qs 250gr. . 5150
SBurger «LBewgmaller: — Syleys . 3850

Vom Rind mit knusprigen Country-Cuts und Sauerrahmsauce ‘*y e 9

LW/%&I M «o» Solo 200gr.  Fr.59.50

Mit drei hausgemachten Saucen, dazu knusprige Pommes Frites

SBerg-Weap mill pikantem LBoterndp  F-. 3550
Scharf gebratenes Rindsgeschnetzeltes, mit Sauerrahmsauce,
Peperoni - und Zwiebelstreifen mit Champignons im Wrap verpackt

?ddcéa— &MJ ﬂdfﬁﬂé/ldé/zﬂn C}be% 160gr. Fr.34.50

Auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce

Braalo vom Lagferypilz . 1250

Butterzarter Laffenspitz im Rotwein geschmort, dazu frische
Bandnudeln und Gemusebouquet

Calle Meickcher. im Sbhunzfodbchen 250gr. Fr. 49.50

Rinds -, Kalbs -und Schweinshuftli mit Krautern gebraten,
dazu 2-erlei Saucen, Pommes und Truffelmayonnaise




Sisch
Gambas al Ofillo it diversen Saucen  Fr. 3550

Wirzig gebratene Riesencrevetten mit
einem Hauch Knoblauch

%ﬂh@fl@fﬂéﬂﬂ Fr. 9.50

Eine Portion Butterreis

Schweizer %Wlk/ o QJ&Z@ Fr. 34.50

mit frischem Blattspinat

Gligel

LBrltorzaey %M/zwj%&' M «o»> Yol 150gr.  Fr.33.50

mit drei hausgemachten Saucen, dazu knusprige Pommes Frites

Siolliches Souleloutmaclruilzel 150gr.  Fr. 3350

an samiger Champignonrahmsauce, dazu hausgemachte Spatzli

Qwiteanbuand ~ 250gr. Fr. 72.00 p.P.

Am Tisch tranchiert, Butterzart gebraten, mit Gemuisebouquet,
Pommes Frites und Sauce Béarnaise




Sctvein

&MMM@M&Q@%) 400gr.  Fr.39.40

Knochengelagertes Schweinskotelette mit Knoblauch, Rosmarin
Und Peperoncini gebraten, dazu frische Bandnudeln

%/gfd%— Meak 450gr.  Fr.3650

Serviert mit Pommes Frites und Barbecue Sauce

Logendiieer Growmudlonchilzel — Fr. 3350

Zwei panierte Schweinsnierstiick-Schnitzel mit Knoblauch im Rotwein
geschmort, dazu hausgemachte Spatzli

ﬁédcéeé il (’fcéd/”yﬂzéo/wé & O‘jgfeéﬂm Fr. 28.50
%Wéd Schwers — Qudoreblen 350gr.  Fr.39.50

Mit Marktgemuse und Pommes Frites

d"m— L%J « Oyﬂm - C’Y&k)) Fr.39.40 XXL-Portion Fr. 46.50

Feurig mariniert- rauchig grilliert mit Barbecue Sauce, dazu
Pommes Frites und Sauerrahmsauce mit Krautern




