Apéro und Vorspeisen
L%@ y)W Fr. 26.50

Feinster, getrockneter Huftschinken mit reifem Emmentaler

%ﬂdﬂﬂ Fr. 14.50
.%‘lgﬂ/z'yed Sinoblauchbiol Fr. 11.50

Hausgemachtes Knoblauchbrot mit Parmesan und Speck

ij’zo—.@hl% Fr. 23.50

Oliven, getrocknete Tomaten, Salami, Huftschinken und Parmesan

.%/zé/ameé — die Originalen! Fr. 28.50

Feinste Pouletbruststreifen im Bierteig gebacken mit dreierlei Saucen

?ﬂ/ﬂéﬂd al (’/j% Fr. 36.50

Wiirzig gebratene Riesencrevetten mit einem Hauch Knoblauch und Chili,
serviert mit diversen Saucen

.%Mjelﬂdcéé ydlﬂeéé&z Sovine  Fr. 3350

Mit Brioche und Butter serviert
Geniessen Sie dazu ein Glas suss-fruchtigen Sauternes Fr. 8.50

Menner.s Sthvulzelbeel!  Fr. 2950

Drei panierte Schweinsschnitzel, mundgerecht geschnitten, Curry-Sauce

Lullovzaid Wlké/lfzé o JMMZM Fr. 23.50 / 39.50

6/12 Spitzli mit Toast

CMaverines- rore Awlowre  Fr. 1500

Drei Stlick, mit erfrischenden Limetten und marinierten Schalotten



Seelaate

Niisstiralal mit Speck, Coritors wed & 1850
Sisonater Blallald — Fr.1350
L~ Gemirchler Salad  r. 1550
Sausalal . 2150

Blattsalat, Speck, Gruyéere, Karotten, Croltons, Spiegelei

Whwthlal G le ((Qq"yy&)) Fr. 26.50

Mit verstecktem Ei, knusprig gebratenem Speck und Gruyere

Yegeluincts
Stunzfiodbls a lu y?eﬁy Fr. 32.50

Gefullt mit Ratatouille und gebratenem Spiegelei

Sowiols %Wﬂy Fr. 32.50

Auf Spinatbeet, mit Cherrytomaten garniert

Lucchin Secalor Fr. 32.50

Auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce

Q/Fy&' W/Iga Fr. 32.50

Gefullt mit Champignons, Peperoni und Zwiebeln an Paprikarahmsauce



Seall

%fy& Sialbwtebeds 150gr. Fr. 3650

In Butter gebraten, mit goldiger Rosti serviert

Sialbwleat: «avec Suuce auw mouless — 220gr. Fr. 5550
An cremiger Morchelrahmsauce, dazu frische Butternudeln

%_140@64 Ceschlonaa—Sthndlzel  200gr.  Fr. 4850

Ein schon geklopftes, paniertes Kalbsschnitzel mit frischen Butternudeln

;%)WW %/éd/iggf 450gr.  Fr.30.50 wul Zwyﬂﬁ.ss.so

Begleitet mit hausgemachter Krauter-Vinaigrette

Stovztefles Sialls—Cowdon blew * 350gr.  Fr. 1950

Mit Marktgemuse und Pommes Frites

‘?KJMZK&J WJW% 150gr. Fr. 44.00

Gebraten mit Champignons, an Rahmsauce, serviert mit knuspriger Rosti

%ﬂzﬂ/ﬂ'}lm Sialloholelelle Diavolo * 450g. Fr. 6150

Feinstes Emmentaler Kalbskotelette gebraten, mit Peperoncini, Knoblauch
und Rosmarin, dazu frische Butternudeln

C’Yf@w MW 200gr. Fr. 44.50

Kalbshuftfilet mit Limette und frischem Blattspinat

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereitungszeit von ca. 30 Minuten.



Yalive Qustc 250gr.  Fr. 5150
LBurger «SLBesgmallen Sples>+ . 3150

Vom Rind mit knusprigen Country Cuts und Sauerrahmsauce

WJM C’//%zo «o» .gjob 200gr.  Fr.6150

Mit drei hausgemachten Saucen, dazu Pommes Frites

?Mo C’fﬁledd /ﬂll(yeé/mé/zeﬂl Cf_/ae% 160gr.  Fr.35.50

Auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce

Witd Wer! St * 350gr. Fr.58.00

Saftiges Hohriickensteak (Swiss Ribeye) mit Krauterbutter tiberbacken,
dazu Croquette Royal

Cille Meickcher: im Sbuneborbchern 250gr. Fr. 4950

Rinds-, Kalbs- und Schweinshiftli mit Krautern gebraten, dazu zweierlei Saucen,
Pommes Frites und Truffelmayonnaise

Jmﬁmmﬂa

hwand *  Fr.12.00 pp.

Am Tisch tranchlert, butterzart gebraten, mit Gemisebouquet,
Pommes Frites und Sauce béarnaise

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereitungszeit von 30 Minuten



Ysch
?ﬂ/ﬂéﬂd d/&j% Fr. 36.50

Wiirzig gebratene Riesencrevetten mit einem Hauch Knoblauch und Chili,
serviert mit diversen Saucen

%ﬂﬁd@ﬂlégﬂ Fr.10.50

Eine Portion Butterreis

Stthweizer %ﬂfﬂ”g‘%f V///] QMZ@ Fr. 35.50

Mit frischem Blattspinat

o/ ligel

Lullorzady %M/ij%f M «o» Solo 150gr.  Fr.3550

Mit drei hausgemachten Saucen, dazu knusprige Pommes Frites

Siowllicher Souleloatmoctmilzel 150gr.  Fr. 3550

An samiger Champignonrahmsauce, dazu hausgemachte Spatzli




Sthwen

Sthweinbolelelle «(3@9/ mdg%)elyd»*l;mgr. Fr. 4150

Knochengelagertes Schweinskotelette mit Knoblauch, Rosmarin
und Peperoncini gebraten, dazu frische Bandnudeln

%/gfd% et *450gr.  Fr 3850

Serviert mit Pommes Frites und Barbecue Sauce

Legendlices Grommullowclilzel ¥ 3450

Zwei panierte Schweinsnierstick-Schnitzel mit Knoblauch im Rotwein geschmort,
dazu hausgemachte Spatzli

%ﬁq% Sctuverns Qudore LBlew *350gr —  Fr. 3950

Mit Marktgemuse und Pommes Frites

dj@lﬂ %J (M/Im—d)éé»* Fr. 39.50 XXL Portion: Fr.46.50

Feurig mariniert, rauchig grilliert mit Barbecue Sauce, dazu Pommes Frites
und Sauerrahmsauce mit Krautern

Diese Gerichte benotigen eine Zubereitungszeit von 30 Minuten



Yagesngpe Fr. 14.50

Mol Fr. 18.50
mit CroGtons, Speck und Ei

YUccheu con aagis e piselly Fr. 28.50

Frische Paccheri mit rassigem Fleischsugo und Gartenerbsen

LBwalo Fr. 42.50

mit frischen Nudeln und Gemusebouquet

Stthuverakolelelle 0 pavtted *350 gr. Fr. 41.50

mit Salat und Pommes Frites

Maverunes- Qerore Ao Fr. 15.00

Drei Stuck, mit erfrischenden Limetten und marinierten Schalotten

CMouwles nach «Seemam - Ol > Fr. 35.50

zubereitet in Weisswein mit Wurzelgemuse, dazu Pommes Frites

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereltung



