Oppeeo wid Loupeiser

Weé chﬂ&— Sitwhellen s 550

Mit hausgemachtem Jus

Qﬂgy Ul 250

Feinster, getrockneter Huftschinken mit reifem Emmentaler

%fddggﬂ& 14.50
L%gﬂ/z'yed Sinoblauchbeol 11.50

Hausgemachtes Knoblauchbrot mit Parmesan und Speck

C’/jﬂézo— SUillly 23.50
Oliven, getrocknete Tomaten, Salami, Huftschinken und Parmesan

L%Zéameé — die Originalen! 28.50

Feinste Pouletbruststreifen im Bierteig gebacken mit dreierlei Saucen

Gamba al il 3650

Wiurzig gebratene Riesencrevetten mit einem Hauch Knoblauch und Chili,
serviert mit diversen Saucen

Sawsgemacthle j/&d/wééa% Yovune 3350
Mit Brioche und Butter serviert
Geniessen Sie dazu ein Glas suss-fruchtigen Sauternes 8.50

Mesmner 1 Schvulzelbiell 2950

Drei panierte Schweinsschnitzel, mundgerecht geschnitten, Curry-Sauce

LBultorzade Wl@lfiﬁ on d)cé/zecée/@q" 23.50 / 39.50

6/12 Spitzli mit Toast

Alle Preise in CHF und inklusive MwSt.



Serlt

Sutsoraator Llal lrled 13.50
LBuur- ?Klﬂldcﬁé& St~ 1550
Sl 250

Blattsalat, Speck, Gruyere, Karotten, Croltons, Spiegelei

Whwloalal @ le ((c([)o"yy&» 26.50

Mit verstecktem Ei, knusprig gebratenem Speck und Gruyere

Legeladich

Scchen an pikader Somalenauce 29.50

mit mediterranem Gemdlise

Sthunztoidls a la l%y 32.50

Gefullt mit Ratatouille und gebratenem Spiegelei

Semviols mul %Wﬂy 32.50

Auf Spinatbeet, mit Cherrytomaten garniert

Lucchin Siccala 33.50

Auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce
Wg&' 5}//@0 32.50

Gefullt mit Champignons, Zwiebeln und mediterranem Gemiuse
an Paprikarahmsauce



Sialb

L%J'g'ﬂ .%%JMM 150gr. 36.50

In Butter gebraten, mit goldiger Rosti serviert

L%W/z'yed Ctschlinaa—Sthnlzel  200gr. 1850

Ein schon geklopftes, paniertes Kalbsschnitzel mit frischen Butternudeln

QWZW MJW 450gr.  Fr.30.50

Begleitet mit hausgemachter Krauter-Vinaigrette

.%Zﬁqzﬂd Sially—edore blew * 350gr.  49.50

Mit Marktgemuise und Pommes Frites

?wcé/w&'zeééd Sialbhofifilel  150gr.  wu00

Gebraten mit Champignons, an Rahmsauce, serviert mit knuspriger Rosti

[’f%@ed %W 200gr. 44.50

Kalbshuftfilet mit Limette und frischem Blattspinat

Legendivnes Siallbkolelelle Diavolo * 450gr. 6150

Feinstes Emmentaler Kalbskotelette gebraten, mit Peperoncini,
Knoblauch und Rosmarin, dazu frische Butternudeln

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereitungszeit von




Sand

Yatowr Qwsic 250gr. 5150
L%)wy.% «L%)&ymalé/z (‘5@@» * 3750

Vom Rind mit knusprigen Country Cuts und Sauerrahmsauce .

LW/'M M «o» Solo 200gr. 6150

Mit drei hausgemachten Saucen, dazu Pommes Frites

?Mo (’5‘}[644 /ﬂlfyeé/mlf”/lmz Q}bM 160gr. 3550

Auf feinem Nudelnest, verfeinert mit einer Kelle Pilzrahmsauce

M/‘%f «Mo- C’f@@» 62.50

Gestossener Pfeffer im Butter gebraten, dazu hausgemachte Spatzli

Witd Wi St * 350gr.  58.00

Saftiges Hohriickensteak (Swiss Ribeye) mit Krauterbutter liberbacken,
dazu Croquette Royal

Secher con wagii e visell 3050
Frische Paccheri mit rassigem Fleischsugo und Gartenerbsen

Calle Seickcher im Sbhunzfioebcher 250gr. 1950

Rinds-, Kalbs- und Schweinshiiftli mit Krautern gebraten, dazu
Saucen, Pommes Frites und Truffelmayonnaise

Qbatbctbward * 1200 pp.

Am Tisch tranchiert, butterzart gebraten, mit
Gemisebouquet,Pommes Frites und
Sauce béarnaise

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereitungszeit von 30 Minuten



Sirchh

Gamba al il 3650

Wirzig gebratene Riesencrevetten mit einem Hauch Knoblauch
und Chili, serviert mit diversen Saucen

%ﬂ.@ﬂ@fﬂégﬂ 10.50

Eine Portion Butterreis

Sttweizer Yorelenfilel im SBiedbig 3550

Mit frischem Blattspinat

Gligel

Bullorzades %M/waléf M «o»> Yol 150gr. 35.50

Mit drei hausgemachten Saucen, dazu knusprige Pommes Frites

Sionlliches Soulelrtmuackuilzel 150gr. 3550

An samiger Champignonrahmsauce, dazu hausgemachte Spatzli




Schven

Shweaubolelelle «5ye/ WQ@%)*AOOgr. 4150

Knochengelagertes Schweinskotelette mit Knoblauch, Rosmarin
und Peperoncini gebraten, dazu frische Bandnudeln

.%/gfd@z ek *450gr. 3850

Serviert mit Pommes Frites und Barbecue Sauce

Logendiioer Grasmullewchnilzel 3150

Zwei panierte Schweinsnierstiick-Schnitzel mit Knoblauch im
Rotwein geschmort, dazu hausgemachte Spatzli

Sty Sctuwesukolelelle “350gr — w50

Mit Pommes Frites und kleinem griinem Salat

%Zﬁq%d Schweirns Qedone Blow *350gr — 39.50

Mit Marktgemise und Pommes Frites

W %J (M/IZ&ZM— d)éé))* 39.50 XXL Portion: 46.50

Feurig mariniert, rauchig grilliert mit Barbecue Sauce, dazu
Pommes Frites und Sauerrahmsauce mit Krautern

Diese Gerichte benotigen eine Zubereitungszeit von 30 Minuten



