Witles & Sudsoreates

Neussliseded. il 05_;06% Quoitorws wed & Fr18.50
L%éw_ggoﬂ Fr. 15.50

Suppe vom Hokkaido -Kirbis mit getrocknetem Salbei

Soppadele mil Seipilzen Fr. 35.50

Frische Pappardelle an feiner Steinpilzsauce
Sowcted con wagis e visell Fr. 30.50

Frische Paccheri mit rassigem Fleischsugo und Gartenerbsen

Yruchicdey Seehochnilzel arn Wd@l[ﬂm Fr. 47.50

Mit hausgemachten Spatzli, heimischem Rotkraut und Marroni

DZOW %W ane %éﬁ izwzcézbzl* ab 2 Pers. Fr. 72.00

an feiner Waldpilzsauce, garniert mit heimischem Rotkraut, Rosenkohl und
hausgemachten Spatzli

L%)fy/o/ldéd ook — WW/MW@W Fr. 38.50

dazu hausgemachte Spatzli, heimischem Rotkraut und Marroni

Mazerrnes- Wrore Obwtewr  Fr.15.00

Drei Stuck, mit erfrischenden Limetten und marinierten Schalotten

Moutes nach «Seemarn Ol Fr. 36.50

Zubereitet im Weisswein mit Wurzelgemuse, dazu Pommes Frites

*Diese Gerichte bendtigen eine Zubereitungszeit von 30 Minuten



